Wir sind stolz, dass wir nun auch (berregional fiir unser
Konzept ,Vergessene Geniisse - neu erleben!” so hohe
Anerkennung bekommen haben. In der Fischauktionshaile
in Hamburg wurde uns vor 1.200 Gdsten nach der
Ansprache des 1. Biirgermeisters Olaf Scholz der von den
5 norddeutschen DEHOGA-Landesverbdnden vergebene
Carlsberg-Preis fiir das beste gastronomische Konzept
verliehen.

Diese hohe Ehrung und nicht zuletzt die Resonanz bei
unseren Gédsten motivieren uns auf unserem Weg weiter
zu gehen.

Gewinner des Carlsberg-Preises 2011

sect 4,2004

Vergessene Gendisse
- neu erleben!

www.ifkabrueggmann.de

Vom 1. - 8. Januar 2012 bleibt unser Haus geschlossen.
Telefonisch sind wir in dieser Zeit tagsiiber fiir Sie
erreichbar.

Nachdem wir im vergangenen Jahr die ersten 5 Hotel-
zimmer im Stammhaus sowie unsere Rezeption und die
Biirordume véllig neu gestaltet haben, setzen wir in der
1. Januarwoche 2012 die Renovierung unserer Kiiche fort.

Fiir das Jahr 2012 wiinschen wir lhnen von Herzen alles
Gute. Bleiben Sie gesund und genieBen Sie die schénen
Dinge des Lebens.

Liebe GriiBe

Ihr Wilhelm Wehrt und Team

Alles fand

mit Erfebnisgastronomie

Hotel Altes Land - Wilhelm Wehrt e.K.
SchiitzenhofstraBBe 16 - 21635 Jork
Telefon (04162) 91 46-0 - Telefax (04162) 91 46-91
www.hotel-altes-land.de - info@hotel-altes-land.de
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Januar bis Mdrz 2012
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Vergessene Genlisse - neu erleben!
N

Sie haben noch nicht an unserem Griinkohlbuffet
teilgenommen oder méchten es wie viele unserer
Gdste noch einmal genieBen? Wir bieten im Januar
und Februar zwei neue Termine an:

Sonntag, 15. Januar 2012
Sonntag, 19. Februar 2012
von 11.30 bis 15.00 Uhr

Suppe
von der Roten Palme mit Chili und Mettwurststreifen
vom Bunten Bentheimer Schwein

Hauptspeisen
Altlinder Griinkoh! vom Halbhohen Krausen
Holte Palme mit Pinkel vom Bunten Bentheimer Schwein
Ostfreeske mit Apfelspalten vom Boskoop
Sibirischer mit Haferflocken
Diepholzer Blaukoh! mit Biirgermeisterbirnen und Ente
Cannelloni vom Braunkoh/
Salat vom Helgoldnder Wildkoh! mit Bregenwurst
Kasselernacken, Kasseler
frischer und gesalzener Bauch
Schweinebacke vom Bunten Bentheimer Schwein
Altlinder Kohiwurst, Altlinder Pinkel
Saiz- und Réstkartoffeln, Bratkartoffein

Dessert
Mousse von der Lerchenzunge
und zum Schluss Altlinder Stehr Kiimmel

Euro 18,80 pro Person
Tischreservierung erbeten
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Sonntag, 05. Februar 2012

ganztdgig, Tischreservierung erbeten

Hier vergleichen wir den Auerochsen aus einer Herde in
der Eidertalregion mit dem weiBen Parkrind aus dem
Nutztierzoo Arche Warder. Der Auerochse gilt als der
Stammvater aller europdischen Hausrinder. Das weil3e
Parkrind lieferte friiher das Edelfleisch fiir die
europdischen Héfe. Weltweit gibt es ca. 1.300 Tiere.

Wdhlen Sie aus verschiedenen Gerichten:

JAltlinder National”
Ragout mit Salzkartoffeln und Apfelkompott
Euro 14,20

Netzwurst und Kluftsteak an Apfelscheiben
mit glacierten Méhren und Bamberger Hérnchen
Euro 17,40

Rinderrouladen
mit Rotkoh! und Salzkartoffein
Euro 15,60

Zwei Rumpsteaks a 90 g
auf Spitzkoh! in Sahnesauce
mit dreierlei Piiree (Paprika, Petersilie und Sellerie)
Euro 26,20
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" Sonntag, 25, Miirz 2012

ganztdgig, Tischreservierung erbeten

Beim zweiten Vergleich servieren wir wir zwei alte
Hausschweinrassen: das Bunte Bentheimer Schwein vom
Buchenhof Bémke in Oldendorf und das Wollschwein vom
Nutztierzoo Arche Warder in Schieswig-Holstein. Beide
stammen aus artgerechter Tierhaltung.

Treffen Sie Ihre Wah! aus:

Nackenbraten
mit Backpflaumen und Apfeiringen gefiillt
an rotem Spitzkoh! in Sahnesauce
mit Salzkartoffeln
Euro 12,40

Schweineriickensteak
auf Apfelbrandsauce mit Speckbohnen
und Bratkartoffeln vom Bamberger Hérnchen
Euro 14,70

Filet im EiweiBmante/ pochiert
auf Steinpilzschaum
mit Vanille-Chili-Steckriiben
und Krduterdrillingen
Euro 17,20

Das war doch spannend im vergangenen Jahr - unser Event Galloway trifft Auerochse. Viele Gdste haben uns bestdtigt hier
weiterzumachen. Nehmen Sie teil an unseren einzigartigen Geschmacksvergleichen! Wdhlen Sie aus verschiedenen Gerichten,
Jeweils beide Fleischsorten werden serviert und Sie schmecken den Unterschied.




